
Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali.
In caso di necessità, utilizziamo ingredienti provenienti dall'UE e da paesi extra UE.

Se soffrite di allergie o intolleranze verso determinati alimenti,
vi preghiamo di informarci.

Wir versuchen stets lokale Zutaten zu verwenden. Im Bedarfsfall werden Zutaten
aus der EU und nicht-EU verwendet.

Sollten Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten gegenüber bestimmten Nahrungsmitteln leiden,
so teilen Sie uns dies bitte mit.

pro Stück | cad.

Tomaten | Mozzarella | scharfe Salami | Oliven
pomodori  | mozzarella | salame piccante | olive

Bruschetta allegra | con pane pugliese

Speck-Käseplatte | hausgemachte Mostarda | Brot
Tagliere con speck e formaggio | mostarda fatta in casa | pane

Frischkäse | Rohschinken | Rucola
crema di formaggio | prosciutto crudo | rucola

Pinsa Romana

Crostini
Fisch | Fleisch | vegetarisch
pesce | carne | vegetariano

gegrillte Aubergine u. Zucchini | Räucherricotta
melanzane e zucchine grigliate | ricotta affumicata

Bruschetta con pane pugliese

€ 12

€ 17

€ 12

€ 2,8

€ 11

(ca. 1.200 g.)

allegra Burger | Hausdip | Pommes frittes
allegra Burger | dip fatto in casa | pommes frittes
geschmorte Rindswange | Selleriepüree | Rosenkohl | Portwein-Rosmarin Jus
Guancia di manzo | purea di sedano | cavoletti di Bruxelles
jus al vino porto e rosmarino

Tomahawk Steak
Gemüse | Kartoffel-Wedges | Saucen
Verdure grigliate | Wedges di patate | salse

für|per        

Oktopus gegrillt | mediterranes Gemüse | Kartoffel
Polpo alla griglia | verdure mediterranee | patate al forno

€ 82

€ 27

€ 18

€ 27

Kalbsrücken | Kräuterkruste | Gemüse | Ofenkartoffeln
Lombo di vitello | crosta di erbe aromatiche  | verdure | patate al forno

€ 28

MENU

   110 g.

   160 g.
Rindstatar handgeschnitten | Salzbutter | hausgem. Brioche
Tartare di manzo tagliato a mano | burro salato | brioche f. in casa

hausmarinierte Carne Salada | gebackene Kapern | Herbstsalat | Brioche
Carne salada marinata | capperi frittati | insaltata autunnale | brioche

Pastinaken-Cremsüppchen | Schwarzbrotcroutons
crema di pastinaca | crostini di pane nero

Schüttelbrot-Ravioli hausgemacht | Bergkäsefüllung | Butter | Parmesan
Ravíoli di Schüttelbrot fatti in casa | ripieni di formaggio di montagna
burro | parmigiano

€ 17

€ 24

hausgem. Eierbandnudeln | Wildschweinragout vom Keiler | Sellerie
Tagliatelle fatte in casa | ragù di cinghiale | sedano

€ 15

€ 14

€ 12

€ 16

€ 10Sardellenfilets aus dem Kantabrischen Meer | getoastetes Brioche | Butter
Filetti di acciughe del Mar Cantabrico | brioche tostato | burro

Ofen-Ziegenkäse | Pistazien | Honig | Rote Bete
Formaggio di capra al forno | pistacchi | miele | barbabietola

€ 16

Rote Bete Risotto Carnaroli-Reis | Räucherricotta
Risotto di barbabietola riso carnaroli  | ricotta affumicata

€ 14


