MENU

Bruschetta allegra | con pane pugliese
Tomaten | Mozzarella | scharfe Salami | Oliven
pomodori | mozzarella | salame piccante | olive

Bruschetta con pane pugliese
Tomaten | gekochter Schinken | Artischocken
pomodori | prosciutto cotto | carciofi

Pinsa Romana

Frischkase | Rohschinken | Rucola
crema di formaggio | prosciutto crudo | rucola

Crostini

Fisch | Fleisch | vegetarisch pro Stlck | cad.

pesce | carne | vegetariano

Speck-Kéaseplatte | hausgemachte Mostarda | Brot
Tagliere con speck e formaggio | mostarda fatta in casa | pane

-

Beef Tatar | getoastetes Brioche | Butter 110 g.
Tartare di manzo | brioche tostato | burro 160 g.

Sardellenfilets aus dem Kantabrischen Meer | getoastetes Brioche | Butter
Filetti di acciughe del Mar Cantabrico | brioche tostato | burro

Fritto Misto | Cocktail-Sauce | Zitrone
Fritto Misto | salsa cocktail | imone

Vitello tonnato | Thunfischsauce | Kapern
Vitello tonnato | salsa tonnata | capperi

bunte Salat-Bowl | gebackener Camembert | Preiselbeermarmelade
Bowl di insalata mista | Camembert fritto | marmellata di mirtilli rossi

Sommersalat | Melone | Gurke | Feige | Tomate | Mozzarella | WalnUsse |
Honig | Balsamico

Insalata dell’estate | melone | cetrioli | ficchi | pomodori | mozzarella | noci |
miele | balsamico

Gnocchi mediterran | Cocktailtomaten | Zucchini | Burrata | Basilikum
Gnocchi mediterranei | pomodorini | zucchine | burrata | basilico

Bio-Tortelli mit stdtiroler Edelpilzen von Past-Da | gegrillte Pfifferlinge
Bio-Tortelli con fungi nobili dell’Alto Adige | finferli alla griglia

P e

Schweinelendchen | gebratene Kartoffelnocken | Pfifferlinge
Lombo di maiale | gnocchi di patate arrosto | finferli

Goldbrasse | Wokgemuse | gerdstete Pinienkerne
Orata | verdure al Wok | pinoli tostati

gebratene Maishdhnchenbrust | Erbsenpliree | Kurkuma-Karotten
Petto di pollo arrosto | purea di piselli | carote alla curcuma

Tomahawk Steak (ca.1.200 g.) oo
Gemuse | Kartoffel-Wedges | Saucen farlper amm
Verdure grigliate | Wedges di patate | salse

Wir versuchen stets lokale Zutaten zu verwenden. Im Bedarfsfall werden Zutaten
aus der EU und nicht-EU verwendet.

Sollten Sie an Allergien oder Unvertraglichkeiten gegenliber bestimmten Nahrungsmitteln leiden,

so teilen Sie uns dies bitte mit.

Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali.
In caso di necessita, utilizziamo ingredienti provenienti dall'UE e da paesi extra UE.
Se soffrite di allergie o intolleranze verso determinati alimenti,
vi preghiamo di informarci.
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