
Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali.
In caso di necessità, utilizziamo ingredienti provenienti dall'UE e da paesi extra UE.

Se soffrite di allergie o intolleranze verso determinati alimenti, vi preghiamo di informarci.

Wir versuchen stets lokale Zutaten zu verwenden. Im Bedarfsfall werden Zutaten aus der EU und nicht-EU verwendet.
Sollten Sie an Allergien oder Unverträglichkeiten gegenüber bestimmten Nahrungsmitteln leiden, 

so teilen Sie uns dies bitte mit.

MENU

pro Stück | cad.

Speck-Käseplatte | hausgemachte Mostarda | Brot
Tagliere con speck e formaggio | mostarda fatta in casa | pane

Crostini
Fisch | Fleisch | vegetarisch
pesce | carne | vegetariano

Tomaten | Mozzarella | scharfe Salami | Oliven
pomodori | mozzarella | salame piccante | olive

Bruschetta allegra | con pane pugliese

€ 17

€ 2,8

€ 13

Mortadella | Stracciatella | Pistazien
Mortadella | stracciatella | pistacchi

Focaccia Mortadella
€ 13

Rindscarpaccio | Rucola | Parmesan | marinierte Pfifferlinge | Zitronenöl
Carpaccio di manzo | rucola | parmigiano | finferli marinati | olio di limone

   110 g.

   160 g.

Ravioli Parmigiana | gefüllt mit Melanzane
Ravioli alla parmigiana | ripieni di melanzane

€ 17

€ 24

Paccheri mit frischen Pfifferlingen | Bergkräuter | Parmesan
Paccheri con finferli freschi | erbe di montagna | Parmigiano

€ 17

€ 17

€ 16

€ 10
Sardellenfilets aus dem Kantabrischen Meer | getoastetes Brioche | Butter
Filetti di acciughe del Mar Cantabrico | brioche tostato | burro

Kartoffel-Dinkelgnocchi | Burrata | Kirschtomaten | Basilikum
Gnocchi di patate e farro | burrata | pomodorini | basilico

€ 15,5

Rindstatar klassisch | Wachtelei | Senfkörner | Bauernbrot
Tartare di manzo classico | uovo di quaglia | semi di senape |
pane contadino

Burrata mit bunten Gartentomaten | Basilikum | geröstete Focaccia
Burrata con pomodori dell´orto | basilico | focaccia tostata

€ 13,5

allegra Burger | Blattsalat | Tomate | Burrata | Pommes frittes
allegra Burger | insalata verde | pomodoro | burrata | patatine fritte

€ 19

€ 27

Kalbsrücken-Steak rosa gebraten | Rosmarinkartoffel | Sommergemüse
Sella di vitello rosato | patate al rosmarino | verdure estive

€ 28

Wienerschnitzel vom Kalb | Kartoffelsalat oder Pommes Frittes | Preiselbeere
Bistecca alla milanese | insalata di patate oppure patatine fritte | mirtillo rosso

€ 22

Gebratener Oktopus auf jungem Marktgemüse | Kartoffel-Mandelbällchen
Polpo alla griglia su verdure di stagione | palline di patate e mandorle
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