MENU

Bruschetta allegra | con pane pugliese
Tomaten | Mozzarella | scharfe Salami | Oliven
pomodori | mozzarella | salame piccante | olive

Bruschetta con pane pugliese
Kirschtomaten-Confit | Burrata | Basilikum | Balsamico
pomodorini Confit | burrata | basilico | balsamico

Pinsa Romana
Frischkase | Rohschinken | Rucola
crema di formaggio | prosciutto crudo | rucola

Crostini
Fisch | Fleisch | vegetarisch pro Stuck | cad.
pesce | carne | vegetariano

Speck-Kaseplatte | hausgemachte Mostarda | Brot
Tagliere con speck e formaggio | mostarda fatta in casa | pane

P
Rindstatar handgeschnitten klassisch | getoastetes Brioche | Butter 110 g.
Tartare di manzo classico | brioche tostato | burro 160 g.

Sardellenfilets aus dem Kantabrischen Meer | getoastetes Brioche | Butter
Filetti di acciughe del Mar Cantabrico | brioche tostato | burro

Spargelcremeslppchen | gebratene Black Tiger Garnelen
Crema di asparagi | gamberi Black Tiger

Bunter Satatteller | Garnelen | Lachs | Spargel | Mozzarelline
Piatto di insalata mista | gamberi | salmone | asparagi | mozzarelline

Rote Bete Carpaccio | Orange | geraucherte Bergforelle
Carpaccio di barbabietola | arancia | trota di montagna affumicata

Barlauch Ravioli | Walnulsse | Parmesanspane
Ravioli all’aglio orsino | noci | scaglie di Parmigiano

Apfelrisotto | Praline aus Ziegenfrischkase im Speckmantel
Risotto alle mele | pralina di caprino avvolta nello speck

Bandnudeln asiatisch mit griinem und weiBem Spargel | Chinakohl
Tagliatelle asiatici con asparagi verdi e bianchi | cavolo cinese
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allegra Burger | hausgemachter Dip | Pommes frittes
allegra Burger | salsa dip fatta in casa | pommes frittes

Zweierlei Spargel | Schinkenréschen | Salzkartoffeln
Asparagi verdi e bianchi | roselline di prosciutto | patate lesse

Entrecéte vom Alpenrind | Thymian-Bratkartoffeln | Babykarotten
Entrecéte di manzo alpino | patate arrosto al timo | carotine baby

Kabeljau in Krauterkruste | Erbsenplree | Kartoffel-Mandelballchen
Merluzzo in crosta di erbe | puré di piselli | palline di patate e mandorle

Tomahawk Steak (ca.1.200 g.)
Gemuse | Kartoffel-Wedges | Saucen fir|per e
Verdure grigliate | Wedges di patate | salse

€1

€12

€17

€17
€ 24

€10

€12

€ 14,5

€ 15,5

€18

€ 25

€ 29

€ 27

€ 82

Wir versuchen stets lokale Zutaten zu verwenden. Im Bedarfsfall werden Zutaten aus der EU und nicht-EU verwendet.

Sollten Sie an Allergien oder Unvertraglichkeiten gegentber bestimmten Nahrungsmitteln leiden,

so teilen Sie uns dies bitte mit.

Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali.
In caso di necessita, utilizziamo ingredienti provenienti dall'UE e da paesi extra UE.
Se soffrite di allergie o intolleranze verso determinati alimenti, vi preghiamo di informarci.
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