MENU

Bruschetta allegra | con pane pugliese
Tomaten | Burrata | scharfe Salami | Taggiasca Oliven
pomodori | burrata | salame piccante | olive taggiasche

Pinsa Romana
Frischkase | Rohschinken | Rucola
Crema di formaggio | prosciutto crudo | rucola

Focaccia Mortadella
Mortadella | Stracciatella | Pistazien
Mortadella | stracciatella | pistacchi

Crostini
Fisch | Fleisch | vegetarisch pro Stlck | cad.
pesce | carne | vegetariano

Speck-Kaseplatte | hausgemachte Mostarda | Brot
Tagliere con speck e formaggio | mostarda fatta in casa | pane

.
Rindstatar klassisch | Butter | Bauernbrot 10 g.
Tartare di manzo classico | burro |pane contadino 160 g.

Sardellenfilets aus dem Kantabrischen Meer | getoastetes Brioche | Butter
Filetti di acciughe del Mar Cantabrico | brioche tostato | burro

Klrbiscremeslppchen | Brotcroutons
Crema du zucca | Crostini di pane

Risotto Carnaroli | Klrbis | Burrata | gerdstete Klirbiskerne
Risotto Carnaroli | zucca | burrata | semi di zucca tostati

Kartoffelteigtaschen | gef. mit Sauerkraut u. Selchkarree | Butter | Parmesan
Ravioli di patate rip. di crauti e carré affumicato di maiale | burro | Parmigiano

Tagliatelle mit frischen Steinpilzen | Parmesan
Tagliatelle con funghi porcini freschi | Parmigiano

o P o
allegra Burger | Blattsalat | Tomate | Burrata | Pommes frittes
allegra Burger | insalata verde | pomodoro | burrata | patatine fritte

Hirschgulasch | Buchweizenpolenta | Karotten
Gulasch di cervo | polenta di grano saraceno | carote

Schweinefilet mit Steinpilzen | Kartoffelgratin
Filetto di maiale con funghi porcini | gratin di patate

Tagliata vom Kalbsrlicken | Herbstgemuse | Ofenkartoffel
Tagliata di sella di vitello | verdure autunnali | patate al forno

Gebratenes Kabeljaufilet | Selleriepliree | Rosenkohl | Apfel
Filetto di merluzzo scottato | purea di sedano | cavoletti di Bruxelles | mela

€13

€13

€28

€18
€ 25

€11

€9

€17

€18

€ 20

€ 28

€ 26

€ 30

€ 28

Wir versuchen stets lokale Zutaten zu verwenden. Im Bedarfsfall werden Zutaten aus der EU und nicht-EU verwendet.

Sollten Sie an Allergien oder Unvertraglichkeiten gegentber bestimmten Nahrungsmitteln leiden,
so teilen Sie uns dies bitte mit.

Cerchiamo sempre di utilizzare ingredienti locali.
In caso di necessita, utilizziamo ingredienti provenienti dall'UE e da paesi extra UE.
Se soffrite di allergie o intolleranze verso determinati alimenti, vi preghiamo di informarci.
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